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Gotowanie to nasza Pasja
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O Nas
Pasja Catering wspiera firmy w organizacji wyjątkowych 
wydarzeń biznesowych, oferując kompleksową obsługę cateringową. 
Nasza oferta opiera się na wieloletnim doświadczeniu zdobytym 
w prestiżowych warszawskich restauracjach i hotelach, takich 
jak Foksal 19, Platinium, Hayyat, Inter-Continental, 
Brant oraz Narvil.

Obsługujemy zarówno kameralne spotkania, jak i duże eventy, 
zapewniając doskonałą jakość obsługi i smak dań, które zachwycają 
gości. Dbamy o każdy detal. 
 
Każde wydarzenie dostosowujemy do potrzeb klienta, oferując 
indywidualne podejście, starannie dobrane menu i pełne wsparcie 
na każdym etapie. Naszym celem jest stworzenie niezapomnianych 
wrażeń.

O  N a s

https://pasja-catering.pl/
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Sprawdź nas na Facebooku!

          /PasjaCateringOrganizacjaPrzyjec

O  N a s

D L A C Z E G O  M Y ?

Staramy się być wsparciem na każdym 
etapie organizacji Twojego wydarzenia 
firmowego.

Nasz zespół, dzięki wieloletniej praktyce, 

zapewnia sprawną organizację i płynny 

przebieg każdego eventu.

Tworzymy menu dostosowane do charakteru 

wydarzenia – od klasycznych potraw po opcje 

wegańskie i bezglutenowe, dbając o komfort 

każdego uczestnika.

Starannie skomponowane dania tworzą 

pozytywne doświadczenia, wzmacniając 

prestiż wydarzenia i zadowolenie gości.

Zajmujemy się każdym aspektem 

– od wynajmu sprzętu po pełną obsługę 

kelnerską, byś mógł skupić się na kluczowych 

elementach spotkania.

Każdy event traktujemy jako unikalny 

– dostosowujemy nasze usługi do Twojej 

wizji i charakteru marki.

Profesjonalizm i doświadczenie

Dopasowanie do potrzeb firmy

Jakość i różnorodność menu

Kompleksowa obsługa od A do Z

Indywidualne podejście

Sprawdź naszą stronę www!
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PA S J A  C AT E R I N G 

Włodzimierz Drozd
Stojadła
ul. Warszawska 75 
(przy stacji BP)

05-300 Mińsk Mazowiecki

tel. +48 692 702 904

e-mail: biuro@pasja-catering.pl

www.pasja-catering.pl

https://www.facebook.com/PasjaCateringOrganizacjaPrzyjec/
https://pasja-catering.pl/
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Oferta

dla Firm
Nasza oferta jest zaprojektowana z myślą o różnorodnych 
potrzebach biznesowych – od kameralnych spotkań po duże eventy. 
Dostarczamy kompleksowe usługi cateringowe, dostosowane do 
charakteru Twojego wydarzenia.

R O D Z A J E  W Y D A R Z E Ń

Śniadania biznesowe
Bufet z lekkimi przekąskami, takimi jak kanapki, 
croissanty, jogurty i owoce – idealny na dobry początek 
dnia i swobodny networking.

Przerwy kawowe 
Krótka przerwa na kawę, herbatę i przekąski – wspomaga 
koncentrację, a także sprzyja nawiązywaniu kontaktów.

Konferencje i szkolenia 
Kompleksowy catering z przerwami kawowymi i lunchami, 
zaprojektowany, aby zapewnić komfort i wygodę 
uczestnikom, umożliwiając im pełne skupienie.

Eventy wieczorne i gale 
Elegancki bufet lub serwis przy stole, idealny na oficjalne 
bankiety i wieczorne spotkania, z wyszukanymi daniami, 
które podkreślają rangę wydarzenia.

Pikniki firmowe i imprezy tematyczne 
Menu na spotkania plenerowe i imprezy z motywem 
przewodnim – z opcjami grillowymi, live cooking oraz 
atrakcjami kulinarnymi.

Jubileusze firmowe i spotkania wigilijne 
Uroczyste menu na jubileusze i spotkania wigilijne, 
sprzyjające integracji i budujące wyjątkowe wspomnienia.

https://pasja-catering.pl/
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O P C J E  D O D AT K O W E

O f e r t a  d l a  F i r m

Obsługa 
kelnerska

Profesjonalny zespół kelnerski 
dba o wygodę i komfort 
uczestników na każdym etapie 
wydarzenia.

Menu dostosowane 
do różnych diet

Dania uwzględniające 
potrzeby dietetyczne 
uczestników, w tym opcje 
wegańskie, bezglutenowe i 
wegetariańskie.

Dekoracje stołów 
i bufetów

Stylowe aranżacje 
dopasowane do charakteru 
spotkania, tworzące 
odpowiednią atmosferę.

Transport 
i logistyka

Bezpieczna i punktualna 
dostawa cateringu oraz pełna 
organizacja zaplecza. 
 

Wynajem sprzętu 
cateringowego

Zapewniamy pełne 
wyposażenie, w tym naczynia, 
sztućce, obrusy oraz 
dekoracje.

Strefy kawowe 
i drink bary

Kompleksowa organizacja 
stref kawowych i barów, 
doskonałych na przerwy oraz 
integrację uczestników.

Usługi specjalistyczne 

dla Firm
Aby Twoje wydarzenie przebiegło bez zakłóceń, zapewniamy 
kompleksowe wsparcie – od profesjonalnej obsługi po dekoracje 
i menu dostosowane do potrzeb firm.

Live Cooking
Pokazy gotowania na żywo, które angażują 

i zachwycają gości.

Barmani
Efektowne koktajle i pokazy barmańskie, 

które dodają wydarzeniu dynamiki.
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Menu Firmowe

W celu ustalenia ostatecznego zestawu dań prosimy o kontakt:

Finger food
• Mini kanapki z różnorodnymi 

pastami i wędlinami

• Śliwka z boczkiem

• Koreczki serowe

• Tortilla z kurczakiem i warzywami

• Sakiewki z ciasta filo z łososiem i 

szpinakiem

Bufet zimny
• Bruschetta z suszonymi pomidorami, 

szynką parmeńską i gorgonzolą

• Roladki z bakłażana z warzywami i 

kurczakiem w sosie kefirowym

• Rolada z pieczonych warzyw i koziego 

sera

• Szynka parmeńska z melonem

• Tatar

Bufet ciepły
• Roladka z polędwiczki wieprzowej w 

sosie grzybowym

• Kotlet hawajski (pierś z kurczaka, 

ser, ananas)

• Pieczony łosoś

• Karkówka pieczona w sosie 

myśliwskim

• Zupa krem z dyni z grzankami

Przerwa kawowa i desery
• Wybór kaw i herbat

• Mini rogaliki, mini ptysie

• Ciasta domowe (sernik, szarlotka)

• Tarta z sezonowymi owocami, babeczki 

deserowe

• Bufet owocowy (sezonowy)

Dania główne
• Polędwiczki wieprzowe w sosie 

grzybowym

• Kotlet de volaille

• Schab pieczony w sosie 

borowikowym

• Kaczka luzowana z jabłkiem i sosem 

żurawinowym

Sałatki
• Sałatka grecka z serem feta i oliwkami

• Sałatka cezar z grillowanym 

kurczakiem

• Sałatka z szynką parmeńską i 

suszonym pomidorem

• Brokułowa z jajkiem

M e n u  F i r m o w e

Ostateczny zestaw dań ustalamy indywidualnie, dostosowując go 
do wydarzenia i preferencji gości.

tel. +48 692 702 904 e-mail:  biuro@pasja-catering.pl

https://pasja-catering.pl/
tel:+48692702904
mailto:biuro%40pasja-catering.pl?subject=
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G O T O W A N I E

T O  N A S Z A  P A S J A

Galeria

G a l e r i a

https://pasja-catering.pl/
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G a l e r i a
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PA S J A  C AT E R I N G 

Włodzimierz Drozd
Stojadła
ul. Warszawska 75 
(przy stacji BP)

05-300 Mińsk Mazowiecki
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www.pasja-catering.pl
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